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NAJVECJI PRAZNIK BUC V SLOVENUI

V soboto, 8.9.2018, je v Sredis¢u ob Dravi potekal Ze 16. tradicionalni Praznik bu¢ -
dan odprtih vrat Oljarne in mesalnice Sredis¢e ob Dravi. Gre za eno najvecjih
prireditev, ki je posve€ena v prvi vrsti avtohtonim bu¢am golicam in tistemu ta
pravemu Stajersko prekmurskemu buénemu olju.

Kot vsako leto je ob bogatem kulturnem programu potekalo tudi tekmovanje v
kuhanju bucnega golaza. Jedi iz bu¢nega olja je v Zivo kuhal Masterchef Darko
Klemen. Obiskovalci so si lahko ogledali proizvodnjo bucnega olja. Ni manjkala
kulinariéna razstava bucnih dobrot ter bogata pokusina jedi z bu¢nim oljem. Potekal
je tudi prikaz kmeckih opravil, predstavitev lokalnih drustev, predstavitev starih
obrti in animacija za otroke.

Ob tradicionalnem Prazniku bu¢ je direktorica oljarne in mesalnice Sonja Krabonja
povedala: »Nasa oljarna se rada pohvali z dolgoletno tradicijo. Tradicija oljarstva v
Sredi$€u sega na konec 18. in zacetek 19. stoletja, kar je zabelezeno tudi v Srediski
kroniki - TRG SREDISCE, avtorja Frana Kovaci¢a. Tukaj ze preko 110 let predelujemo
bucnice v vrhunsko olje, v zadnjem casu izklju¢no iz golic, imamo tudi certifikat
Stajersko-prekmursko buéno olje.«

Stajersko-prekmursko bu¢no olje sodi med slovenske izdelke, ki so za$¢iteni pri
Evropski komisiji. Zaetek predelave bucnih semen v buéno olje sega v leto 1750,
takrat se v pisnih virih prvi¢ omenja stiskalnica bu¢nih semen in oljarna s Stajerske.
V naslednijih letih se je predelava buénih semen v olje razsirila po vsem Stajerskem
in v Prekmurje. Bogata tradicija predelave se je ohranila do danasnjih dni.

Z znacilnim aromatiénim vonjem in okusom je buéno olje nepogresljivo v kulinariki.
Najpogosteje se uporablja kot preliv za solate. Ampak bucno olje se lahko uporablja
skoraj povsod: za mariniranje, pripravo omak, kot preliv za testenine, za riZote, za
hladne mesne jedi, juhe, sladice in za pripravo razli¢cnih namazov. Pravi gurmanski
uzitek pa je vaniljev sladoled, prelit z bu¢nim oljem.
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Vsebina tega oglasa predstavlja le stali§¢a avtorja in je v njegovi izklju€ni odgovornosti. Evropska komisija ne prevzema
nobene odgovornosti za uporabo informacij, ki jih vsebuje to gradivo.



